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TIETIENS HUTTE

RESTAURANT - SOMMERGARTEN - FEIERN

Sehr verehrter Gast,

es freut uns sehr, dass Sie Ihre Feier bei uns in ,Tietjens Hutte' planen.
In unseren Raumen kénnen Sie nach Herzenslust feiern.

In der Kiiche verwenden wir ausschlieBlich frische Zutaten.
Kombiniert mit Kreativitat ergeben sich hieraus fein zubereitete Gerichte.

Schauen Sie einfach mal in unsere
Menii- und Bifettvorschlage.
Gerne machen wir lhnen auch Angebote, die individuell auf
Ihre Winsche abgestimmt sind.

Alternativ zur individuellen Abrechnung von Getranken
nach tatsachlichem Verbrauch bieten wir zudem
Getranke-Pauschalen fir Ihre Feier.

Diese Vorschidge gelten ab 10 Personen bei einheitlicher Bestellung,
bei den Buffetvorschlagen ab 25 Personen

Wir freuen uns auf Ihre Feier in unserem Haus.

Mit gastfreundlichen GriBen
Christian von Strauch /Jorg Bohnke & Team

Restaurant TIETJENS HUTTE
Tietjens Hiitte 1, 27711 Osterholz-Scharmbeck
Telefon 04791- 982 95 60 | Telefax 04791- 982 96 20

info@tietjens-huette.de | feiern@tietjens-huette.de
www.tietjens-huette.de

Feiern @ Tietjens Hitte_ Dezember 2024
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Tietjens Menu

Osterholzer Hochzeitssuppe
mit Fleischballchen, Spargel und Eierstich

,Tietjens Sonntagsessen"
Schweinebraten und Rinder-Roulade
mit Rahmsauce und buntem Pfannengemise,
dazu Salzkartoffeln und Kartoffelkroketten

Rote Grutze mit Vanille-Eis
42,50 €

Festliches Meni

Feldsalat, konfierte Kirschtomaten,
karamellisierte Nisse, Espresso-Dressing

*kk

Gebratene Jacobsmuscheln auf Erbsenpiiree
Granatapfelkerne, ParmesanChip

*kk

Zitronensorbet - mit Sekt aufgeflllt

*kk

Rinderfilet-Steak
mit Schalotten Jus, dazu feine Gemuse der Saison,
Kartoffelkroketten und Petersilienkartoffeln

*kk

Dessertteller ,Dreierlei
eine Auswahl slsser Leckereien
74,00 €

Teufelsmoor Menti

Osterholzer Hochzeitssuppe
mit Fleischballchen, Spargel und Eierstich

Platte mit gegrillten Filets von Rind, Schwein und Huhn
frische Champignons, buntes Pfannengemduse,
Sauce Béarnaise, Pfeffersauce,
Rosmarinkartoffeln und Kartoffelkroketten

Hausgemachtes Dessert-Dreierlei
51,50 €
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Saisonale MENUS

[m Frihjahr

Spargel ,satt'
Spargelcremesuppe

*k%k

Frischer Nienburger Spargel,
mit kleinen Schnitzeln ,Wiener Art’, duftendem Katenschinken,
Ruhreiern, Salzkartoffeln, Buttersauce und Sauce Hollandaise

*kk

Kugel Vanille-Eis mit Frichten
Zwej oder drei Génge

im Herbst

WILDe Zeiten”

So lecker schmeckt Heimat.

verschiedene Angebote mit regionalen Wild-Spezialitaten

z.B. Wildschweinkeule -im Ganzen geschmort
mit Apfelrotkohl, frischen Waldpilzen
KartoffelkloBe, wildjus

im Spatherbst/ winter

Grinkohl-Men(

Terrine Hochzeitssuppe

*k%k

Grunkohl ,satt’
mit Kassler, Pinkel, Kochwurst und Bauchspeck
Bratkartoffeln und Salzkartoffeln

*kk

Zitronencreme
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Findorff Tischbuffet

groBe Platten und Schalen auf den Tischen serviert -
unkompliziert miteinander essen
-ab 10 Personen, bis max. 30 Personen-

Hausgemachte Anti Pasti mit Tomate Mozzarella, Pesto
Vitello Tonato; Bulgursalat
Bunter Blattsalat, Tietjens Hltte- Salatdressing
Brot und Butter

Riesengarnelen in Tempurateig gebacken
dazu verschiedene Dips
Kleine Schweineschnitzel Wiener Art
Hahnchenbrust vom Grill

Grune Bohnen mit Speck und Zwiebeln
Bratkartoffeln

pro Person 36,50 €

Gerne erganzen/tauschen wir Komponenten durch ein vegetarisches Angebot

Bunte Dessertauswahl in kleinen Weckglasern
Panna Cotta mit Fruchtsauce, Schokoladenmousse,
Créme brdlée und Rote Gritze

pro Person 10,50 €
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Finger Food

fir den Stehempfang oder
in beliebiger Kombination als Vorspeisenteller.

Gern empfehlen wir Ihnen im persdnlichen Gesprach
eine individuelle Auswahl.

Mini-Wraps
Kleine Crépes gefiillt
- mit Gemise/Salat — vegetarisch-
- mit gebratener Hahnchenbrust
- mitwdrzig-saftigem Hackfleisch
3,50 € p.St.

Salat von Cherrytomaten und Avocado
mit Avocadocreme, serviert im Weckglas
3,50 € p.St.

Geflllte Speckkartdffelchen
.worpsweder Perle' mit Schinkenspeck und Zwiebeln
2,80 €p. St.

Mini Caesar Salad
feiner ROmersalat, serviert im Weckglas
mit Caesar-Parmesandressing und Croutons
mit oder ohne Hahnchenbrust
4,90 €/3,50 € p.St.

Bruscetta
gerostete Baguettescheiben,
mit verschiedenen Toppings a la Chef
3,50 € p.St.

Gebackene Riesengarnelen
in Tempurateig, mit Sauce Aioli
3,80 € p.St.
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STELLEN SIE SICH IHR MENU INDIVIDUELL ZUSAMMEN

Vorspeisen

Bunter Salatteller
mit gerosteten Kurbiskernen und Krautercroutons
7,50 €

Hausgemachter Anti Pasti-Teller
-vegetarisch & Tomate-Mozzarella, Pesto-
mit Baguette oder Brot

12,00 €

zusatzlich mit Vitello tonnato
16,80 €

Feldsalat, konfierte Kirschtomaten,
karamellisierte Nisse, Espresso-Dressing
9,50 €

Gebratene Jacobsmuscheln auf Erbsenpiiree
Granatapfelkerne, ParmesanChip
16,50 €

Gebackene Riesengarnelen in Tempurateig,
Sauce Aioli, Salat
16,50 €

Suppen

Hochzeitssuppe
mit Fleischballchen, Spargel und Eierstich
aus der Terrine 9,50 €

saisonal
Spargelcremesuppe 9,50 €
Rahmsuppe vom Hokkaido-Kirbis mit Croutons 9,50 €
Kohlrabi-Schaumsuppe mit Triffeln 9,50 €

Gazpacho - kalte spanische Gem(isesuppe 9,50 €
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Fisch - Hauptgerichte

Zanderfilet - auf der Haut gebraten -
mit Champagnerkraut und Petersilienkartoffeln
32,50 €

HeiBgerauchertes Lachsfilet
mit WeiBweinsauce, Gurkensalat,
Kartoffelgratin, Baguette
32,50 €

Kabeljaufilet- auf der Haut gebraten
mit Dijon-Senfsauce
und Kartoffelstampf
34,00 €

Vegetarische/ Vegane (Haupt-) Gerichte

Gemise-Curry
-vegan-
mit gerauchertem Tofu im Sesammantel, Basmatireis
22,50 €

Spargel-Gnocchi-Auflauf
-vegetarisch-
griner Spargel, Kartoffel-Gnocchi, in einer feinen WeiBweinsauce,
mit geraspeltem Kdse tUberbacken
22,50 €

Veganes Tagesgericht
aus unserer jeweils aktuellen Empfehlungskarte
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Fleisch - Hauptgerichte

Platte mit gegrillten Filets
von Rind, Schwein und Huhn
frische Champignons, buntes Pfannengemuse,
Sauce Béarnaise, Pfeffersauce,
Rosmarinkartoffeln und Kartoffelkroketten
39,00 €

Rinderfilet-Steak vom Grill
mit Schalotten Jus,
dazu feine Gemise und Kartoffelspezialitaten
45,00 €

Lammruckenfilet vom Grill,
Thymian-Rahmsauce,
mediterranes Gemise, Rosmarinkartoffeln
7agespreis

saisonal

Geschmorte Wildschweinkeule mit Preiselbeeren,
Waldpilzsauce, Rosenkohl, Kartoffelkroketten
34,50 €
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Desserts

Bremer Rote Grutze mit Vanille-Eis
7,50 €

Panna Cotta, mit einer Fruchtsauce
7,50 €

Tiramisu
getrankte Loffelbiskuits und Mascarpone Creme
8,50 €

Créme brdlée
mit Karamellkruste und Himbeersorbet
8,50 €

Vanille-Eis - wahlweise mit heiBen Himbeeren
oder Sauerkirschen, Sahne
8,50 €

HeiBe Apfelscheiben mit Calvados,
Vanille-Eis und Sahne
9,50 €

Dessertteller ,Dreierlei’
die siisse Auswahl unseres Kiichenchefs
10,50 €
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BUFFETS

Rustikales Buffet

Schweinekrustenbraten (warm)
Krautsalat, Speckkartoffelsalat
Schinkenplatte, Hackepeter, Hackballchen
Pfeffermakrele, Matjesfilet, Brathering
Butter, Brotkorb
Rote Gritze mit flissiger Sahne

pro Person -34,50 €

Tietjens Buffet
-ab 30 Personen-

Hochzeitssuppe
aus der Terrine am Tisch
9,50 €

Hausgemachte Anti Pasti mit Tomate Mozzarella, Pesto
Warme Gambas, dazu verschiedene Dips
Bunter Salat, Vitello tonnato; Brot und Butter

HeiB geraucherter Lachs
mit mediterranem Gemuse und Rosmarinkartoffeln

Hahnchenbrustfilet in Currysauce
mit gebackenen Friichten und Basmatireis

Schweinefilet im Ganzen gebraten
mit einer pikanten Pfeffersauce,
frischen Champignons und Kartoffelgratin

Panna Cotta mit Fruchtsauce, Schokoladenmousse und
Créme bralée- im kleinen Weckglas

pro Person 52,50 €

mit Rinderfilet pro Person 61,50 €
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Vegane/vegetarische Komponenten

- als Ersatz flr andere Buffet-Kkomponenten (ohne Mehrkosten)
oder als Zusatz Komponenten flir eines der Biiffets (jeweils +10,50 €)

Kurbissuppe
-vegan-

*kk

Stisskartoffel-Kiirbis-Curry

mit Reis und Falaffelballchen
-vegan-

Geflllter Gemusestrudel

mit dunkler SoBe
-vegan-

Wirsing Roulade

gefiillt mit Bulgur, Feta, Tomate
-vegan-

Asiatische Udonnudel-Pfanne
Soja-Gemuse, Pilze
-vegan-

Waldpilz-Linsen-Strudel

auf wirsingrahm, mit Salzkartoffeln
-vegan-

*k%k

Rote Griitze, Obstsalat

auBerdem als vegane Elemente

ChimiChurri
pikanter Krauter Dip

Kichererbsen Hummus

Gemuse-Tofu-SpieBe
Stuck 4,50 €
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Brunchbuffet
-ab 30 Personen-

Diverse Wurst- und Kasesorten
Marmeladen und Honig
Quark oder Joghurt, Musli

Ruhrei, Grillspeck, NUrnberger Wirstchen
Obstsalat

Brotauswahl, Brotchen, Butter
pro Person 28,50 €

zusatzlich

Raucherfisch und Matjes
pro Person 11,50 €

,Geschnetzeltes' vom Schweinerticken in Rahmsauce
oder
Schweinekrustenbraten,
dazu Kartoffelgratin
pro Person 12,50 €

Grill-Buffet
-ab 20 Personen-

Schweinenackensteaks, Bratwurst,
Grillbauch, Hahnchenbrustfilet
Kartoffelgratin, Rosmarinkartoffeln

verschiedene angemachte Salate,
frischer Blattsalat mit Hausdressing
Tzaziki, verschiedene Dips

Brot, Baguette und Butter
Rote Gritze

pro Person 37,00 €
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Festliches Grillen
-ab 40 Personen-

am Tisch serviert:

Hochzeitssuppe
mit Fleischballchen, Spargel und Eierstich
aus der Terrine 9,50 €
oder
Gazpacho
kalte spanische Gemusesuppe
aus der Terrine 9,50 €

Festliches Grill-Buffet

Kleine Rumpsteaks
Schweinefiletmedaillons im Speckmantel
Hahnchenbrust-SpieBe

Bratwurst, Halloumi-Grillkase
- frisch vor den Augen der Gaste gegrillt-

Lachsfilet, mit warmer WeiBweinsauce
-aus unserem eigenen Raucherofen-

Rosmarinkartoffeln, Kartoffelgratin
Mediterrane Gemusepfanne

verschiedene angemachte Salate
Anti Pasti-Auswahl, Tzaziki
frischer Blattsalat mit Hausdressing
Tomate-Mozzarella
Warme Gambas
verschiedene Dips

Brotvariation, Baguette und Butter
Bunte Dessertauswahl in kleinen Weckglasern

Z.B. Panna Cotta mit Fruchtsauce, Schokoladenmousse,
Créme brdlée und Rote Gritze

pro Person 56,50 €
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MITTERNACHTS-SNACKS

wenn die Party gut im Gange, die Nacht noch etwas dauern darf,
braucht’'s zwischendrin eine kleine Starkung ...

... Sie k6nnen bis zu 3 Komponenten kombinieren.
-ab 50 Personen, Preise pro Person-

Curry Wurst, Pommes frites
10,50 €

Chicken Nuggets, Pommes frites
10,50 €

Teufelsballchen in Barbecue-Sauce
dazu Sauerteig-Baguette
10,50 €

Vegetarische/vegane Teufelsballchen
-aus Kichererbsen-
mit Sour Cream, dazu Sauerteig-Baguette
10,50 €

,Kasebrett" — eine Kaseauswahl
verschiedener wirziger Hartkase
und cremiger Weichkasesorten
dazu Sauerteig Baguette

1,5 kg Kasea 120 €

Alle Preise in Euro, inkl. MwsSt.

Stand Dezember 2024
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Alternativ zur individuellen Abrechnung von Getranken nach tatsachlichem Verbrauch
bieten wir auch Getranke-Pauschalen fiir Inre Feier:

-gliltig von 17:00 Uhr bis max. 03:00 Uhr-

Getrankepauschale 1:

WeiBwein und Rotwein - Hauswein
Mineralwasser Vilsa Gourmet, Alkoholfreie Softdrinks und Safte
Haake Beck Pils vom Fass/ Alster, Becks s blue alkoholfrei
Franziskaner Weizenbier/ Franziskaner Weizenbier alkoholfrei
Preis pro Person 35,00 €

Die Pauschalen 2 und 3 beinhalten eine Auswahl von drei der folgenden Getranke,
die wir Ihnen ab 17:00 Uhr anldsslich Ihres Empfangs und am Abend servieren:
Flr einen Empfangvor 17:00 Uhr, werden die Empfangsgetranke nach Verbrauch abgerechnet.

Sekt Cachelsberg, Aperol Spritz, Lillet Wild Berry, Hugo
alkoholfreier Cocktail: Sex on the Beach, Pina Colada oder Mojito
Orangensaft, Mineralwasser Vilsa Gourmet, alkoholfreie Softdrinks (Coca Cola/Fanta)
Haake Beck Pils 0,2l, Beck”s blue alkoholfrei

Getrankepauschale 2:
WeiBwein: WeiBburgunder (Pfaffmann, Pfalz), Rotwein: Merlot (Lergenmiiller, Pfalz)
Mineralwasser Vilsa Gourmet, alkoholfreie Softdrinks und Safte
Haake Beck Pils vom Fass/ Alster, Moorbier vom Fass
Franziskaner Weizenbier - auch alkoholfrei; Becks s blue alkoholfrei
Wodka Gorbatschow, Gordons Dry Gin, Havana Club Rum -3 Jahre, Jim Beam Bourbon Whisky
Mackenstedter Korn und fruchtige Kurze, Ouzo 12, Berliner Luft,
Jagermeister, Obstler und Filterkaffee.
Preis pro Person 55,00 €

Getrankepauschale 3:
WeiBwein: WeiBburgunder (Pfaffmann, Pfalz), Rotwein: Merlot (Lergenmuller, Pfalz)
Mineralwasser Vilsa Gourmet, alkoholfreie Softdrinks und Safte
Haake Beck Pils vom Fass/ Alster, Moorbier vom Fass
Franziskaner Weizenbier - auch alkoholfrei; Becks s blue alkoholfrei
Absolut Vodka, Bombay Sapphire Dry Gin, Havana Club Rum -3 Jahre, Ballantines Scotch Whisky
Mackenstedter Korn, Maracuja und Roter
Sambuca, Linie Aquavit oder Jubilaumsaquavit, Jan Torf oder Jagermeister
Bailey s Irish Cream, Obstler oder Grappa und Filterkaffee.
Preis pro Person 69,00 €

Espresso, Cappuccino etc. werden nach Verbrauch abgerechnet!
Weitere Getranke sind individuell zu buchbar, werden nach Flaschenverbrauch abgerechnet.
Wir servieren Ihnen die Getranke beim Empfang und zum Essen, sowie spater am Bartresen.
Getranke fur Kinder unter 6 Jahren werden nicht berechnet;

Kinder/Jugendliche von 6-15 Jahren zahlen bei Getrankepauschalen je 18,00 €.
Stand: Dezember 2024
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