TIETJENS HUTTE

Empfehlungen des Hauses

Kurbissuppe mit Kokos- Schaum
mit hausgemachten Krauter-Croutons
€7,50

Rote- Beete- Rotkohl- Salat
mit Balsamico- Honig- Dressing
dazu karamellisierter Ziegenfrischkase, Walnuss Ciabatta
€11,50

Seehechtfilet
-auf der Haut gebraten-
mit Erbsenptlree und glasierten Bundmaohren,
WeiBweinsauce
€29,80

Gebackene Kiirbisspalten
-vegan-
mit Smashed Potatoes, Anti-Pasti-Rucola-Salat
dazu Krauterdip
€19,80

Entrecote
-330 ¢-
mit getriffelten Steak-Pommes, Triffel-Mayonnaise
und Pfannengemise
€ 31,50

Wilderer Pfanne
zwei Wild-Hacksteaks von Wildschwein, Hirsch und Reh
mit Apfel-Rotkohl und gemischten Waldpilzen
dazu Kartoffelkroketten, Wildsauce
€28,50

Hirschruicken- rosa gebraten
mit Kartoffelgratin im Zucchinimantel, gemischten waldpilzen,
Romanesco- Roschen, Preiselbeersauce
€34,50

Lauwarmer Pflaumen Crumble
mit hausgemachtem Eis von der gebrannten Mandel
€ 10,50

Uberraschungs- Dessert- Variation
die stisse Auswahl unseres Kichenchefs

€12,50
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