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TIETJENS HUTTE

Empfehlungen des Hauses

Klrbissuppe mit Kokos- Schaum
mit hausgemachten Krauter-Croutons
€750

Rote- Beete- Rotkohl- Salat
mit Balsamico- Honig- Dressing
dazu karamellisierter Ziegenfrischkase, Walnuss Ciabatta
€ 11,50

Kabeljaufilet
-auf der Haut gebraten-
mit Kartoffelpliree und Sauerkraut,
Senfsauce
£€29,80

Gebackene Kurbisspalten
-vegan-
mit Smashed Potatoes, Anti-Pasti-Rucola-Salat
dazu Krauterdip
€19,80

Halbe ausgeldste Ente
mit Rotkohl und KartoffelkloBen,
Gefligelrahmsauce
€ 31,50

Wilderer Pfanne
zwei Wild-Hacksteaks von Wildschwein, Hirsch und Reh
mit Apfel-Rotkohl und gemischten Waldpilzen
dazu Schupfnudeln, wWildsauce
€28,50

Griunkohl-Teller
mit Kassler, Pinkel, Kochwurst, Bauchspeck,
Salzkartoffeln
€23,90

Gebackene Bratapfeltasche
mit Rosinen, Vanillesauce und gebrannten Mandeln
€10,50

Uberraschungs- Dessert- Variation
die stisse Auswahl unseres Kichenchefs

€12,50
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